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New Italian Language Courses and PLIDA 

Course Code Name Time No. of Lessons Remarks 

DA011408 
Beginner III 
(Saturday) 

14:00 - 17:00 
from 12 April to  

21 June 2014 
No lesson on  
19 April 2014 

DA011413 
Beginner IV  

(Friday) 
19:00 - 21:00 

from 14 February to  
30 May 2014 

No lesson on  
18 April 2014 

DA011414 
Intermediate II  

(Saturday) 
14:00 - 17:00 

from 22 February to  
10 May 2014 

No lessons on  
5 and 19 April 2014 

DA011417 
Intermediate IV  

(Saturday) 
10:00 - 13:00 

from 22 March to  
7 June 2014 

No lessons on  
5 and 19 April 2014 

DA011402 
Intermediate IV  

(Tue & Thu) 
14:00 - 16:00 

from 25 February to  
17 April 2014 

  

DA011403 
Intermediate V  

(Tue & Thu) 
14:00 - 16:00 

from 22 April to  
19 June 2014 

No lessons on  
1 and 6 May 2014 

DA011405 
Parliamo in Italiano 

(Monday) 
19:00 - 21:00 

 from 24 March to  
14 July 2014 

No lessons on  
21 April and 2 June 2014 

PLIDA 2014 

For more information, please visit our website: http://www.ladante.cc/plida.html 

Session Date Level 
The Enrollment 

Period 

April 
Wednesday,  
9 April 2014 

B2 and 
C1 

from 17 March to 
24 March 2014 

May 
Wednesday,  
21 May 2014 

A1, A2, 
B1 and 

C2 

from 24 April to  
2 May 2014 

Wednesday,  
19 November 2014 

A1, A2 
and B1 from 24 October to 

31 October 2014  
November 

Thursday,  
20 November 2014 

B2,C1 
and C2 

 Level 

For students 
who took at least 1 

course in our School, 
the fee will be: 

For other appli-
cants, the fee will 

be:  

A1 HK$528 HK$660 

A2 HK$528 HK$660 

B1 HK$704 HK$880 

B2 HK$792 HK$990 

C1 HK$1144 HK$1430 

C2 HK$1144  HK$1430  

PLIDA, which is an acronym for “Progetto Lingua Italiana Dante Alighieri”,  
is a diploma which certifies proficiency in Italian as a second language.  

It is released by the “Societa` Dante Alighieri”  
according to a signed agreement with the Italian Foreign Office (n.1903 of 4/11/1993).   

Dante Alighieri Membership Card 2014 

Diamond Member HK$10,000 
Gold Member HK$3,500 

Silver Member HK$750 (Renewal HK$500) 
DA Student HK$350   

As a member, you are entitled to a series of special 

offers upon presentation of our DA card at selected 

about 40 shops and a lot of shops, museums, hotels 

and book stores in Italy as well.  

 

For more information, please visit our website: http://www.ladante.cc/joining_dante_alighieri_privileges.html 
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B ellissima serata italiana nella bella 
terrazza della Dante Alighieri di 

Hong Kong, in compagnia di un ospite 
molto speciale: il gelataio italiano Paolo 
Predonzan.  
Durante il suo intervento Paolo ha 
raccontato ai partecipanti come la sua 
passione lo abbia portato ad imparare i 
segreti della preparazione del gelato 
tradizionale prima in Italia e poi in Austria. 
Solo dopo una vacanza ad Hong Kong nasce 
il suo desiderio di portare in Asia la sua 
conoscenza e di aprire una gelateria  
I-Scream che oggi conta diversi punti 
vendita e una lunghissima lista di ristoranti 
italiani e non, che servono il suo delizioso 
gelato come dessert. 
La lista dei gusti gelato da lui preparati varia 
dai classici gusti a quelli piu’ innovativi, uno 
tra tutti...incredibile ma vero... il gusto 
mozzarella! 
Durante la serata i partecipanti hanno potuto assaggiare  
3 gusti gelato preparati per l’occasione speciale: vin cotto, 
zafferano e gorgonzola. Dopo la degustazione Paolo ha 
risposto alle numerose domande del pubblico che ha 
partecipato con grande interesse al suo intervento. 
Grazie di cuore a Paolo e al suo Team di I-Scream che ha 
reso possibile questa meravigliosa serata...resa ancora 
piu’ unica dalla degustazione del buonissimo gelato! :)  

 

**If you are a member of Dante Alighieri 
Society in Hong Kong, you can have 10% off on 
Gelato at I-Scream Gelato Bar (Only for single 
scoop at HK$32 or Premium 
scoop at HK$40;   
15% off on Gelato 

cakes (applicable at the IFC 
Gelato shop Only) . 

Una serata Italiana con…il gelataio italiano  
Paolo Predonzan 
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Our New Sponsors! 

Q uesto è un annuncio per amanti dell’Italia…e lo sappiamo 

che tu lo sei! 

Sei sicuramente innamorato di una delle sue meravigliose 

caratteristiche: la lingua, la storia, la cultura, l’arte, il design, la 

musica, il cinema, la moda, il cibo, il vino o semplicemente il 

suo stile di vita unico. E possiamo scommettere che ti 

piacerebbe scoprire l’Italia attraverso gli occhi degli italiani. 

Non è vero?  

Questo è lo scopo di TO ITALY, un Tour Operator basato ad 

Hong Kong ed in Italia, specializzato in una unica destinazione, 

la più varia e bella al mondo: l’Italia.  

Tutte le esperienze di viaggio TO ITALY sono state disegnate e 

testate da Italiani per consentire la scoperta della vera Italia, non 

di quella turistica.  

Questa è la domanda centrale: 

ti senti turista o viaggiatore? 

Scopri di più sul sito di TO 

ITALY: www.toitaly.com and 

lascia la tua email per ricevere 

contenuti speciali ed essere 

aggiornato (in anticipo) su 

tutte le novità.  

Matteo è il fondatore di TO ITALY qui ad 

Hong Kong. E’ un italiano profondamente 

innamorato del suo paese! E’ cresciuto in 

Lombardia, nell’area dei laghi, non lontano 

da Milano. E’ arrivato in città nel gennaio 

2012 per un progetto in ambito media. Gli 

ci sono voluti solo pochi mesi per 

comprendere quanto gli abitanti di Hong 

Kong amino profondamente la cultura 

italiana e il suo inimitabile stile di vita. Così ha fondato TO 

ITALY, orgoglioso di poter promuovere le infinite bellezze del 

suo paese natale attraverso esperienze di viaggio mozzafiato. 

Matteo crede, infatti, che “visitare un paese guidati da persone 

locali è la miglior via per 

scoprire la vera essenza della 

propria destinazione, qualsiasi 

essa sia, un luogo, un evento o 

il teatro dove esprimere le 

proprie passioni’” . Proprio i 

tre approcci di viaggio che si 

possono trovare sul sito di TO 

ITALY. 

CERCASI VIAGGIATORI CURIOSI! 

inglese, membro della Institute of Classical 

Osteopathy e membro co-fondatore della Hong Kong 

Osteopathic Association. 

 

In aggiunta alle comuni condizioni muscolo-

scheletriche, Alessio si interessa al trattamento di 

disfunzioni e malattie sistemiche. L'obiettivo del 

trattamento e' ripristinare l'equilibrio tra la struttura e 

la funzionalita' dell'organismo cosi da incoraggiare i 

processi riabilitativi propri del corpo e raggiungere lo 

stato di salute in modo naturale.  

 

L'evaluazione ed il trattamento del paziente sono 

entrambi personalizzati ad ogni caso clinico e reca 

benefici ad individui in tutte le fasce d'eta', dal 

neonato alla persona anziana, dall'atleta alla donna 

incinta. 

O riginario di Palermo, Alessio lascia la sua 

amata Sicilia a 19 anni per iniziare i suoi studi 

universitari in Inghilterra. Nel 2003 consegue la sua 

prima laurea in Scienze Biologiche. Essendo figlio 

di medici, si interessa al lavoro in ambito clinico e, 

successivamente alla conoscenza di un osteopata, 

inizia i suoi studi in Osteopatia alla British School 

of Osteopathy a Londra, la piu antica e prestigiosa 

scuola di Osteopatia in Europa. Dopo la laurea nel 

2009 lavora in strutture private prima a Londra e 

poi a Hong Kong, dove risiede dal 2010.  

 

Alessio ha completato specializzazioni in 

Osteopatia Classica, Cranio-sacrale, Ostetrica, 

Pediatria, Agopuntura e Riabilitazione Funzionale. 

E' registrato con la British Osteopathic Council 

OSTEOPATA ALESSIO SAVONA 

YUMIKO OKAMOTO - FREELANCE HAIRSTYLIST 

Y umiko is a highly educated stylist with over 12 years of 

experience. After having worked in several hair salons 

in Tokyo, she moved to Australia to 

gain  

further experience. In 2009, she 

moved to Italy where she studied the 

latest Italian trends. After experienc-

ing  the hair  

industry in Hong Kong, she became a  

freelance hairstylist at the hair salon  

KamoN in Hong Kong now 

(However, she is going to open her 

own salon in Causeway Bay in May! )  

She specializes in cutting not only for Japanese but also for Italians 

and she also performs fantastic eyelash extension and permanent. 

Yumiko strives for complete client satisfaction through 

a thorough consultation and above and beyond  

customer service.  

 

Please visit our website to find more about  
their information and Privileges! 

 
http://www.ladante.cc/sitebuildercontent/sitebuilderfiles/

dante_alighieri_membership_2014.pdf 

Workshop Dinner with Luca Martini,  
the world Champion Sommelier 2013,  

in collaboration with Gelardini & Romani 
Wine Auction 

 
Event: Workshop dinner with Luca Martini 
Date: Tuesday, 25 March 2014 
Time: 19:30 PM 
Place: Domani Restaurant, Level 4,  
Pacific Place, 88 Queensway,  
Admiralty, Hong Kong 
Cost: $1,000 per person  
(max 20 participants)  
 
5 Course menu paired with specially  
selected Rosso di Montalcino Campo ai Sassi, 2010 and 
Giramonte 2006, Marchesi de’ Frescobaldi.  
 
Please RSVP to dantealighieri@ladante.cc by  
20 March 2014 

Art Workshop “Italian Futurism”,  
The Italian Avant-Grade 

By Marta Marotta 
 

We will discover how Italy entered in the XX  century and 

encountered the modernity. With the eyes of Italian artists, 

poets, architects, musicians and sculptors, we will be able to 

look at life from a different perspective. 

 

Date: Thursday, 8 May 2014 

Time: 19:00 - 21:00 

Fee: $80 ($50 for DA current students and members) 

Venue: TBC 

Emergency Hong Kong 緊急香港 
Annual Fund Raising Dinner to Celebrate 

Emergency’s 20th Birthday!  
 
DATE : Wednesday 26 March, 2014 
TIME : 20:00 
LOCATION : DIVINO PATIO  
- 1/F, Causeway Centre, No. 28 Harbour Rd., Wanchai, 
Hong Kong 
COST : HK$ 600. per person 
R.S.V.P. : booking@emergencyhkg.org 
Please email copy of transfer payment with name and 
number of guests. 
DRESS CODE:  Something Red or White 
For more information:  
http://www.emergencyhkg.org/our-events 

Opera Workshop "Introduction to Faust”  
in collaboration with Opera Hong Kong  

by Peter Gordon  
 

 

Date: Wednesday, 7 May 2014 

Time: 19:00 - 21:00pm 

Fee: $200 ($180 DA current students 

and members)  

Venue: Dante Alighieri Society, 4/F, 

Kiu Yin Commercial Building 361-

363 Lockhart Road, Wanchai, Hong Kong  

CENERE from the Nobel Prize Winner Grazia Deledda's Novel  

 
Programme:  

 Grazia Deledda:A biographical introduction—Angelo Paratico 

 Why Grazia Deledda? - Juan Morales 

 Sardinian History & Grazia Deledda—Ciriaco Offeddu 

 Screening of the film CENERE (25’) 

 Refreshments with Sardinian delicacies offered by  

       Stable Trading Ltd and Gamigio Ltd 

Registration: www.ladante.cc/event_registration.html 

Date: Wednesday, 2 April 2014 

Time: 18:30  

Venue: Visual Arts Centre Hong Kong Park  

            7A Kennedy Road, Admiralty, Hong Kong 

 Una serata italiana con… 
Flaviano Gelardini and Raimondo Romani  

“Italian Wine Auctions”  
 

Date: Thursday, 10 April 2014 

Time: 19:00 - 20:30pm 

Free Admission 

Venue: Dante Alighieri Society 

4/F, Kiu Yin Commercial Building  

361-363 Lockhart Road, Wanchai, Hong Kong  

Cultural Events and Workshops 

***20% discount to any participant who has already                     

purchased a ticket of the upcoming Faust in May 2014 

and members of the Opera Hong Kong. The Opera 

Faust will be held at the Grand Theatre, Hong Kong 

Cultural Centre from 9 to 11 May 2014. 

(www.operahongkong.org)  


